ENTREES

LE CAVIAR SEVRUGA DE LA MAISON MONARQ 85€
Tartare de Langoustine et algue nori

LA LANGOUSTINE 58€
Chair en sashimi et rhubarbe du Grand Balleau
Pince panée au riz soufflé, bisque a la créme et coco

L"CEUF « ONSEN » DES GALACHES 65€
CEuf cuit a basse température, asperge verte,
Morille, sauce champignons

MAGURO 52€
Tataki de thon rouge, pastéque, amandes fraiches,
Huile verveine, coulis de tomate de Crimée, balsamique 25 ans d’age

PLATS

COURBINE 75€
Maigre de ligne, courgettes au basilic,
Emulsion beurre blanc au yuzu

LE ROUGET-BARBET 85€
Artichaut, pomme de terre au safran de la ferme du Grand Balleau,
Sauce vierge

LE CCEUR DE RIS DE VEAU 80€
Carotte, petit pois et jus de carotte

KO-USHI 78€
Carré de veau, pommes de terre primeur au thym, purée d’aubergine,
Huile d’herbes, sauce miso

LE BEEUF WAGYU A4 FUME origine japonaise 148€
Accompagné d’un tartare de boeuf et son consommé

FROMAGES

LE CREMEUX DE BRIE DE MEAUX FERMIER . 24€
Kadaif, huile d’olive noire vierge de Provence « A L'Olivier »

LE TRADITIONNEL BRIE DE MEAUX 20€
DESSERTS

LA FRAISE 35€

Sorbet fraise, tuile a I'ail noir, creme de basilic,
Eau de fraises au vinaigre de sapin et huile de basilic

BIGARREAU & RHUBARBE DU GRAND BALLEAU 35€
Crumble amande, confiture de lait, gelée et granité de shiso rouge,
Rhubarbe locale cuite et marinée dans un sirop de shiso, mousse et émulsion sakura

SAKURANBO 35€

Glace au miso, sauce sésame noir, cerise fraiche, mousse et sorbet cerise,
Meringue, sésame caramélisé

Produits Faits Maison - Nos prix s’entendent toutes taxes et service compris



