\

Ed

MENU DE LA SAINT-SYLVESTRE "~ -
JEUDI 31 DECEMBRE 2026 7~/ | "¢
A EMPORTER DUOTTINN I

Y

“';‘TI_’Aer X LA PATISSERIE

' GOUGERES

béchamel truffe

FOIE GRAS DE CANARD
mi-cuit
FILET DE BOEUF

Millefeuille gratiné d’héliantis et pomme de terre a
la truffe, mini légumes, jus de viande
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BCEUF WAGYU 130g (+37¢)

A4 d'origine Japonaise

Millefeuille gratiné d’héliantis et pomme de terre a la truffe,
mini légumes, jus de viande

BRIE DE MEAUX TRUFFE
ppar nos soins
L’A PATISSERIE KG

HIKARI
création St-Sylvestre
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Derniéeres réservations
Samedi 26 Décembre



